
 

 
Suppen 
Möhren-Ingwer Cappuccino mit gerösteten Kernen   6,90 Euro 
 
Kartoffel-Meerrettich Suppe mit  
Petersilien-Walnuss Gremolata, Preiselbeeren u. Baguette           6,90 Euro 
 
Vorspeisen 
1 Gebackener Camembert      7,90 Euro 
mit Preiselbeeren, Butter, Toast und Salatgarnitur 
 
Bruschetta - Geröstetes Steinofenbaguette    8,50 Euro 
mit Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch und Basilikum  
 
Salat und mehr… 
Bunter gemischter Salatteller      16,50 Euro 
mit gebratenen Hähnchenbruststreifen, Früchten, 
Dressing nach Wahl          
 
Bunter gemischter Salatteller                    15,90 Euro 
mit Hirtenkäse und Oliven, Dressing nach Wahl 
 
Beilagen Salat mit Hausdressing      5,20 Euro 
 
Bitte wählen Sie Ihr Dressing  

- Hausdressing (Joghurt) 
- Essig-Öl 
- Honig-Senf Dressing 
- Chili-Mango Dressing 

 
Herzhafte Kräuter-Käse Spätzle     12,90 Euro 
mit Zwiebeln und Salatbouquet 
 
Hausgemachte Serviettenknödel             14,90 Euro 
mit Champignon-Sahne Ragout  
 
Vegetarischer Gemüseburger       15,90 Euro 
Veggiburger mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln und Pommes 
oder Kartoffelspalten 



Hauptspeisen 
Gebratene Hähnchenbrust       19,50 Euro 
mit Basmati Reis und Asia-Curry Gemüse 
 
Pfefferfilet 
3 Schweinefiletmedaillons mit Pfeffer Rahmsauce    26,50 Euro 
Gemüse der Saison und Kroketten 
 
FORSTHAUS Pfanne       26,50 Euro 
3 Schweinefiletmedaillons im Speckmantel, 
Gemüse der Saison und Röstkartoffeln 
 
Wiener Schnitzel        22,50 Euro 
paniertes Kalbsschnitzel, Pommes frites, Preiselbeeren      
 
Försterschnitzel – Schweineschnitzel paniert mit    16,90 Euro  
Champignon  Rahmsauce und Pommes frites   
 
Paprikaschnitzel          16,90 Euro 
Schweineschnitzel paniert mit Paprikasauce und Pommes frites 
 
Pfefferschnitzel        16,90 Euro 
Schweineschnitzel paniert mit Pfeffer Rahmsauce 
und Pommes frites  
 
Forsthaus Krüstchen                       16,50 Euro 
Kleines Schweineschnitzel auf Toast mit gebr. Champignons,  
Zwiebeln, Spiegelei und Salatgarnitur 
 
Wildgulasch „Hubertus“      26,50 Euro 
mit Apfel-Rotkraut und Spätzle 
 
Kalbsleber         25,50 Euro 
mit hausgemachtem Kartoffelstampf, Schmorzwiebeln 
und Bratapfelringen 
                  
Rumpsteak vom Weiderind    
dazu Bratkartoffeln und Salat 

- mit Kräuterbutter      29,50 Euro 
- mit Pfeffersauce       31,50 Euro 

 
Schultes Lieblingsburger      16,90 Euro 
Leckeres Premium Beef vom Black Angus Rind mit Bacon, 
Salat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln und Rauchsauce 
 



Fischgerichte 
Gegrillte Garnelen       18,90 Euro 
in Tomaten-Knoblauch Sud auf Tagliarini 
 
Gemischte Fischplatte        26,90 Euro 
drei verschiedene Fischfilets mit Butterkartoffeln, 
Senfsauce und Salat 
 
Forelle Müllerin         24,90 Euro  
vom Fischhof Baumüller 
mit Petersilienkartoffeln und Salat      
 
Nur für die Kleinen 
Dino Teller - Chicken Nuggets mit Pommes frites    9,50 Euro 
 
Räuber Hotzenplotz -  kleines Schnitzel mit Pommes frites  9,50 Euro 
 
Desserts 
Schokoküchlein mit flüssigem Kern     10,50 Euro 
Mango Sorbet und Fruchtspiegel 
 
Apfelstrudel          8,50 Euro 
mit Vanilleeis, Vanillesauce und Sahne 
 
Affogato al caffé         4,90 Euro 
Espresso mit Vanilleeis 
 
Waffel mit heißen Kirschen und Sahne     6,20 Euro 
 
Kaiserschmarrn          8,90 Euro  
mit Rosinen, Apfelmus und Puderzucker 
 
Eis 
Früchtebecher         7,90 Euro 
Vanille- und Erdbeereis mit Früchten und Sahne 
 
Nussbecher - Vanille- und Nusseis, Karamellsauce, Sahne, Nüsse 7,90 Euro 
 
Schokobecher - Schokoladeneis, Schokosauce, Sahne   6,50 Euro 
 
Eisclown – Vanilleeis, Smarties, Sahne      3,50 Euro 
 

Für Speisenänderungen berechnen wir 1,50 Euro! 
Zu  Allergenen und Zusatzstoffe beraten wir Sie gerne. 

Bitte sprechen Sie unsere Servicemitarbeiter an. 


